ROTI DE PORC A LA MOUTARDE ET AU MIEL

INGREDIENTS (POUR 5 PERSONNES)

1 gousse 1/41
de moutarde d'ail pressée et dégermée de bouillon de volaille

2 oignons .. sel, poivre
coupés en rondelles i du moulin
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LARECETTE

1. Combinez I'ensemble des ingrédients, 3. Ajustez I'assaisonnement selon
a I'exception du roti et des rondelles d'oignons. vos préférences.

. Appliquez généreusement la sauce sur le roti . Intégrez le bouillon, recouvrez le réti,
et disposez-le délicatement sur les rondelles puis placez le tout au four préchauffé
d'oignons. a 180°C pendant environ 30 minutes.

o Le Clos des Saumanes 2021

@‘m@ Cotes du Rhone (Bio)

LUXEMBOURG Siﬁh&sﬁE

& 2 e .
s oy R0 < %ﬁ;lﬁleﬁrl
__(_\




